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Nous l’avons tous constaté cet été : avec les sécheresses qui 
se multiplient et s’intensifient en raison du réchauffement 
climatique, l’eau se raréfie et contient toujours plus d’indésirables.

De nouveaux polluants (pesticides, explosifs, solvants...) ont 
ainsi été détectés cette année dans l’eau potable, mettant 
des milliers de captages en sursis (source).

Pour sensibiliser à ces enjeux, les Cafés, Hôtels et 
Restaurants sont en première ligne. Incités à servir l’eau du 
robinet pour préserver la planète (voir cette initiative en 
Suisse), ils deviennent des acteurs incontournables de la 
prévention sanitaire.

"Depuis que notre société a été lancée, nous 
avons déjà économisé 1 200 000 bouteilles. 
Avec les restaurateurs nous pouvons doubler 
ce chiffre en à peine 1 an !"

 François Gal, le fondateur

En contact direct avec les particuliers, ils peuvent notamment 
leur faire connaître des solutions économiques, efficaces et 
pratiques pour améliorer la qualité de l’eau.

Dans ce contexte, le spécialiste de l’eau adoucie TnM lance 
un partenariat 100 % positif avec tous les "Rest’eau" en 
leur proposant de réduire leur impact écologique tout en 
gagnant du Temps, de l’Argent et de l’Énergie.

Un concept qui cartonne ! The Nomad Corner à Mougins, 
Bistro and co à Antibes, Glacier Vachement Glacé à Saint-
Raphaël... et de nombreux autres établissements ont déjà 
rejoint cette belle initiative.

Aujourd’hui TnM souhaite continuer à équiper de nouveaux 
restaurants d’ici la fin de l’année et en accompagner 100 de 
plus en 2024 afin d’augmenter son impact.

https://www.radiofrance.fr/franceinter/podcasts/secrets-d-info/secrets-d-info-du-samedi-01-juillet-2023-2244370
https://www.rts.ch/info/suisse/1723046-leau-du-robinet-servie-dans-tous-les-restaurants.html
https://www.rts.ch/info/suisse/1723046-leau-du-robinet-servie-dans-tous-les-restaurants.html
https://www.eau-tnm.fr/les-restaurants-tnm.php


Un partenariat gagnant-gagnant 
pour construire ensemble 
un monde meilleur

Expert du traitement de l’eau avec des produits de haute 
qualité, TnM fournit aux particuliers différents systèmes 
de microfiltration et d’adoucissement qui permettent de 
créer un cercle vertueux :

Pour passer à la vitesse supérieure et sensibiliser le plus grand 
nombre à ces solutions "nouvelle génération", TnM développe 
désormais des partenariats avec les meilleurs prescripteurs de la 
qualité de l’eau que sont les restaurateurs, les cafés et les hôtels.

Leur rôle : servir l’eau adoucie TnM à leurs clients, pour qu’ils la 
découvrent dans un cadre #feelgood.

Avec à la clé des avantages substantiels. D’abord parce qu’ils 
agissent concrètement pour diminuer leur impact écologique 
en mettant facilement en place une solution riche de sens. 
Ensuite, grâce aux bouteilles personnalisées ornées d’un QR code, 
ils reçoivent des chèques cadeaux à chaque fois qu’ils envoient 
des clients à TnM.

Et pour inciter les clients des restaurants à prendre contact avec 
TnM, un grand jeu-concours est organisé : toutes les 50 demandes 
d’information, un repas leur est offert.

L’eau du robinet devient totalement saine et 
agréable au goût.

Il n’y a donc plus besoin d’acheter de l’eau en 
bouteille plastique.

Un must pour diminuer l’impact écologique et 
réaliser des économies significatives !

1.

2.

3.

100%

du calcaire supprimé*

*avant restitution d’une 
dureté résiduelle de 5° à 7° tH.

99.9%

des pesticides, médicaments, 
solvants et micropolluants 
supprimés.

https://www.youtube.com/watch?v=lKmMA32r9Ng


2 solutions à découvrir pour servir de l’eau pure

Les adoucisseurs d’eau
Ils sont volumétriques

Grâce à sa vanne volumétrique avec régénération à 
contre-courant, l’adoucisseur ne régénère ses résines 
que lorsque c’est nécessaire. Son intelligence artificielle 
permet en outre d’anticiper les pics de consommation, 
pour ne jamais être à court d’eau douce.

Ils sont auto-nettoyants

Les adoucisseurs sont équipés d’un chlorinateur 
automatique qui génère du chlore par électrolyse 
de l’eau salée, désinfectant les résines à chaque 
régénération et empêchant le développement 
des bactéries.

Ils sont proportionnels

Le saumurage proportionnel réduit la consommation 
d’eau et de sel jusqu’à 50 % par rapport à un 
adoucisseur classique, ce qui réduit les coûts et 
allonge la durée de vie de l’équipement.

Ils sont ultras compacts

Le modèle 14 litres fait seulement 65 centimètres de 
haut, contre plus d’un mètre pour les adoucisseurs 
classiques. Discret, il peut être installé dans de 
nombreux endroits, y compris en appartement 
où il est habituellement compliqué d’installer des 
systèmes de traitement de l’eau.

Les restaurateurs aiment 
particulièrement...
... le SAV réactif et efficace, grâce à 
des techniciens employés (zéro sous-
traitant) et un support téléphonique 
ultra-réactif 24h/24 et 7j/7.

... le bouche-à-oreille positif, avec une 
notation de 4,9/5 basée sur plus de 310 
commentaires sur Avisverifies.com.

... l’excellent retour sur investissement, 
grâce à des offres de lancement à prix 
préférentiel pour les Pr’eau qui s’adaptent 
à toutes les structures. Les rest’eau et 
autres établissements dégagent ainsi 
une meilleure marge.

https://www.avis-verifies.com/avis-clients/eau-tnm.fr


Les filtres sous évier
Les filtres TnM sont des filtres « HDHC » (Haut 
débit et haute capacité). Ils se déclinent en trois 
modèles, de 31, 42 et 57 centimètres de hauteur. 
Ils utilisent la technologie CarbonBlock, qui prend 
la forme d’un bloc de charbon actif de noix de coco 
calciné et compressé.

Ce tamis est plus performant que les filtres 
bobinés ou en polyéthylène extrudé : il bloque 
les éléments dont la taille est supérieure à cinq 
microns (0,5 % d’un millimètre) et retient ce 
qui est infiniment petit, comme les résidus de 
médicaments. Il laisse ainsi passer les minéraux 
tout en piégeant les indésirables.

Les filtres TnM réduisent la teneur en chlore, 
en médicaments, en métaux lourds, en pesticides 
et en composants organiques. Ils éliminent 
également les goûts et odeurs désagréables 
de l’eau.

Évidemment, les filtres comme les adoucisseurs 
d’eau bénéficient de l’ACS, l’attestation de 
conformité sanitaire, en principe obligatoire, mais 
souvent absente, pour tout produit en contact avec 
de l’eau destinée à la consommation humaine.



TnM, le spécialiste de l’eau adoucie 
pour tous les robinets du sud 
de la France

TnM est une entreprise basée à Grasse qui est née d’une conviction : 
chacun.e devrait pouvoir profiter d’une eau pure, sans indésirables, 
pour améliorer son bien-être tout en réduisant son empreinte 
environnementale.

Elle aspire à un monde où la surconsommation n’a pas sa place, 
où la durabilité prime sur l’obsolescence, et où l’eau douce préserve 
notre capital plomberie. Elle souhaite également contribuer à 
réduire la consommation de produits ménagers et lessiviels grâce 
à l’utilisation d’une eau douce de qualité.

"Nous voulons montrer 
qu’il est possible de 
se débarrasser du 
calcaire et de bénéficier 
d’une eau de source 
à tous les robinets… 
sans que cela ne 
coûte rien ! En effet, 
le coût mensuel de nos 
systèmes de traitement 
de l’eau est souvent 
équivalent ou inférieur 
aux dépenses évitées."

Les (grands) petits plus
La qualité. TnM distribue la marque Vision Water, 
fabriquée en Belgique par un des leaders européens 
et garantie 10 ans.

Une entreprise locale. TnM n’intervient que dans le 
sud de la France, de Narbonne à Monaco en passant 
par Nice et Montpellier.

Zéro sous-traitance. Tous les adoucisseurs et 
les filtres sont posés par des techniciens salariés 
et qualifiés.

Un rapport qualité/prix imbattable. Grâce aux tarifs 
attractifs et aux économies réalisées, l’installation 
du pack “adoucisseur + filtre sous évier” est 100 % 
autofinancée. De plus, le diagnostic à domicile est gratuit.

Une eau sans indésirables

Des canalisations 
protégées

Une meilleure efficacité 
des produits d’entretien

Une peau et des cheveux 
soyeux

Une durée de vie des appareils 
ménagers prolongée

Une vaisselle                 
sans traces blanches

Du linge plus doux 
plus longtemps

Diagnostic 
gratuit

https://www.youtube.com/watch?v=Z7XwANGBrBo


Les chiffres-clés de cette solution qui contribue à 
construire un avenir durable

Depuis sa création, TnM a contribué à améliorer la vie de plus de 5000 
personnes qui consomment quotidiennement son eau purifiée.

Avec, à la clé, des résultats tangibles pour la planète puisque cela 
représente une économie de :

• + de 1,2 million de bouteilles d’eau ;

• + de 50 000 litres de lessive ;

• + de 30 tonnes d’appareils électroménagers qui n’ont pas eu à être 
remplacés prématurément.

Cette transition écologique est d’autant mieux vécue qu’elle donne aussi 
un joli coup de pouce au pouvoir d’achat : TnM a permis d’économiser + de 
130 000 euros d’électricité.



Pour en savoir plus

Partenariat TnM x CHR : Découvrir

🌐 eau-tnm.fr

Le blog : Cliquez-ici

  

À propos de la Dream Team

Notre ambition : offrir des produits de haute qualité associés à un 
service client irréprochable.

Jessica Erill et François Gal, les fondateurs de TnM, ont découvert 
l’importance du traitement de l’eau en tant que parents soucieux de 
donner la meilleure qualité d’eau à leurs enfants. Ils ont également 
fait face aux conséquences d’une consommation excessive causée par 
le calcaire, qui usait prématurément leurs équipements domestiques.

Tous deux ont une expérience en tant que vendeurs indépendants de 
plus de 10 ans. Suite au dépôt de bilan de l’entreprise qui les employait, 
ils ont voulu lancer un nouveau projet riche de sens et dont ils puissent 
être fiers. Avec un objectif : servir leurs clients avec éthique et respect.

En 2018, ils ont donc fondé TnM pour démocratiser l’accès à une eau 
pure pour tous.

Amandine, depuis toujours dans le monde de la restauration, a intégré 
cette année la start-up pour se reconvertir dans la vente d’un produit 
qui la passionne. Elle souhaite s’engager auprès d’un public qu’elle 
aime particulièrement : les restaurateurs.

Contact presse

👤 François Gal

✉ francois.gal@eau-tnm.fr

📞 06 70 57 72 97

Amandine, la nouvelle responsable 
des partenariats CHR

https://www.eau-tnm.fr/les-restaurants-tnm.php
https://eau-tnm.fr/
https://www.eau-tnm.fr/blog-tnm.php
http://facebook.com/Traitement.eau.TnM
http://instagram.com/eau.tnm/
https://www.linkedin.com/company/68356588/
https://mon-studio-graphique.com/
mailto:francois.gal@eau-tnm.fr

